
Saisonal Salat 12 Weisse Spargelcremesuppe 12

Mit Huusdressing oder Französisch

Schweizer Rindsfilettartar  24/32 Octopus Carpaccio 24

mit Zitronen-Öl und Chilli auf Anfrage

Capuns   18/28

nach einheimischem Rezept ala tatta

auch in vegetarische Variante verfügbar

Schweinshalssteak vom Grill 200g* 32 Hurti Burger 24

Mit Cafe de Paris Sauce

Rindsgulasch * 33 Schweins Cordonbleu * 34

mit zweierlei Berg-Käse und Hinter-Schinken

Fondue Chinoise à discrétion 59

Salat mit Ei, Div. Saucen, Pommes, Gemüse und Reis Egli-Knusperli im Bierteig * 22

ab 2 Personen, bitte auf Vorbestellung Mit Zitrone und Tartar Sauce

Rinds Entrecote mit Pfeffersauce * 39 Lasagne al Forno 25

Beilage nach Wahl Mit hausgemachter Sauce

Knusprige Ente * 39 Tagliatelle mit Krevetten 29

serviert mit Rotkraut Im Knoblauchbutter

* Alle Gerichte mit 1 Huus-Beilage nach Wahl:

Gemüse, Pommes, Pommes Country Style, Spätzli, Böhmische Knödel, Reis

Jede weitere Beilage 8

Über vegetarische Gerichte informieren sie sich gerne bei Ales

Hauptgerichte

Vorspeisen

Rindfleischburger, Coleslaw, Tomate, Speck, Käse, Essiggurke, 

Specialsauce serviert mit Country Pommes

mit Zwiebeln, Kapern, Chili, Essiggurken serviert mit Toast und 

Butter



Premium  Chicken Nuggets 13 Ein Paar Wienerli 12

Mit Pommes Mit Pommes

Portion Pommes 8 Spaghetti 11

Mit Tomatensauce

Apfelstrudel mit Rahm und Vanille Glace 12

Mini Dänemark mit warmer Schoggisauce 7

Zwetschgen Sorbet mit Vieille Prune 9

Heisse Zwetschgen mit Zimtglace 9

Ales's Heidelbeeriknödel mit  Quark 12

1 Kugel Glace: Vanille, Schokolade, Espresso, Erdbeere 3.5

Portion Rahm 1.5

Fleisch Deklaration: Rinds-Uruguay, Schweins -Schweiz, Egli - Deutschland

Creveten - Vietnam, Ente - Ungarn, Octopus - Spanien

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. Mwst.

Über Zutaten in unseren Gerichten, Allergien oder Intoleranzen 

informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage

Desserts

Chinder Chuchi


